MENU L.eeeeeeeeee e 35€
MENU 2. 42 €
MENU 3. 52 €
MENU ... 63 €
Ofm
Forfait ..o 7€
FOrfait 2..ccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 10 €
Forfait 3. oo 14 €
@M



Menw 1 35 €

oo
— Ferrine du AMoment Faite AMadison
oo
Hageolols ot Haricols Verts
P P

PP
- Tulipre de Sorbet Maitre rtisans Hlaciers

ol ool O
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Menw 2 42 €

(o L GYol o)
- Sabade Cocklai! Frratcheurs du Chatel
- Tewrine de Canard Tyafft Pegnons de Pon dos Landes

PP
- Sauw Fitet de PBeowf Charolais
Sauce Povvre Vort ot sa Garniture

Dos oo %W%Cym O nelh of son Risolto

ol ool o

Bradrérads
- Tl de Sortet Maitre Shrtisans aciers
- Crome Bratse & la Rose, Fwere Rour
_Chartotte CHur Frpuits ot son Coulis
A Porfum WBlane D Alsace

Bror 00
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Meru3 52€
-CHr fagon %/cm Blane de Blane
- Salade Faicheuwrs du Chitel Tauce Cocklar!
Compotée D Oignons
- Salade des SGowrmandises du Sud Ouest (ufplément 4 €,)

- Fewilleté de Fruitls de AMer & le Pisque de Homard
Dommes duchesses
Gevur do Fitot do Pevuf Girithe arw Sed do Saérande
- SGigotin D Slgnean de Sopt Hetwres Hageolets,
Fagol de Haricols Verts et Tomates Provengates

o L ool o)

~Suppréme de Chocolat Noir Crome Slnglaise
- Tlipe de Sorbet AMaitre lrtisans Fleaciors
- Sowflé Glacé auw Coguelicol de Nemouns
Brisure Popfy Candly

ol 9ol O
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Menu 4 63 €
- frgon Rl auw Blane de Blane
Compole de Figues el sa Prioche

Erorpas

Croustade de Taint-, Jacques of de Petoncles
ot PBrsgue d' Ecrovisses
—@%yﬂmzc/e Wmd/@@/‘/m/mﬂ%%
Tt do Garnitures
- Magret do Canard des Landes & L Orange

P et

~ Tarte des Demodselles Tatin Hambée an Viewr Calvades
- Tulipe de Sorbel Maitre Culisans Haciers
%[m Oﬂwme@/%cak
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